
¡DOMINA LA FERMENTACIÓN Y ELEVA LA CALIDAD DE TUS PRODUCTOS AL SIGUIENTE NIVEL!

“UNA OPCIÓN CONFIABLE, RESISTENTE Y EFICIENTE”

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

CORRIENTE A 110 V / 60 HZ

POTENCIA DE 1,100 W (1.5 H.P.)

PESO BRUTO 120 KG

 POTENCIA Y PRECISIÓN EN CADA AMASADO. FABRICADA EN FUNDICIÓN
DE FIERRO Y ALUMINIO ESMALTADO EN BLANCO, CON TAZÓN DE ACERO
INOXIDABLE DE 20 LITROS, CAPAZ DE PROCESAR HASTA 8 KG DE HARINA.

SU MOTOR DE 1,100 W (1.5 HP), DOBLE GIRO SINCRONIZADO Y TRANSMISIÓN
DE BANDAS Y CADENA ASEGURAN MEZCLAS HOMOGÉNEAS EN CADA USO.

INCLUYE RELOJ PROGRAMABLE, CONTROLES DE ARRANQUE, PARO Y REVERSA,
ADEMÁS DE SISTEMAS DE SEGURIDAD COMO REJILLA PROTECTORA, MICROSWITCH
Y BOTÓN DE EMERGENCIA. FUNCIONA A 110 V / 60 HZ, CUENTA CON CERTIFICACIONES
INTERNACIONALES CE Y CB, Y VIENE EMPACADA EN CAJA DE MADERA PARA MAYOR PROTECCIÓN.

FABRICADA EN FUNDICIÓN DE FIERRO Y ALUMINIO
CON TERMINADO ESMALTADO EN COLOR BLANCO,

TAZÓN DE ACERO INOXIDABLE CAPACIDAD DE 40 L
CAPACIDAD MÁXIMA DE HARINA DE 15 KG

VELOCIDAD DEL GANCHO DE 250 R.P.M., VELOCIDAD
DEL TAZÓN DE 25 R.P.M DOBLE GIRO DE UNA SOLA
VELOCIDAD, TRANSMISIÓN SINCRONIZADA DE
BANDAS Y CADENA, REJILLA PROTECTORA

MICROSWITCH EN LA APERTURA, BOTÓN DE PARO DE
EMERGENCIA, RELOJ DE TIEMPO PROGRAMABLE

BOTÓN DE ARRANQUE PARO Y REVERSA,

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

RECOMENDACIONES DE USO

AMASADORA DE ESPIRAL DE 40 L CON RELOJ DE TIEMPO

MODELO HD-40A/110
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FOXSTEEL -TEL : 443 324 4706

EQUIPOS PARA PANADERÍA

MEZCLA CON FUERZA, AMASA CON PRECISIÓN.


