asber f=

Mesas Refrigeradas Preparacion Mega-Top
MESAS REFRIGERADAS PREPARACION MEGA-TOP CON PUERTAS Y/O CAJONES
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CONSTRUCCION

Disefio constructivo UGnico en su clase que permite incrementar la
capacidad de almacenamiento en un 30% respecto a otros equipos de su
categoria.

Construccidén exterior en acero inoxidable, excepto respaldo.

Construccidn interior en acero inoxidable austenitico (no magnético).
Interiores con cantos sanitarios que cumplen con los requerimientos NSF-7
para la seguridad alimenticia.

Aislamiento de poliuretano inyectado de 50 mm de espesor y 40 kg/m?® de
densidad, sin CFC.

Paneles de separacién en acero inoxidable entre insertos y gabinete de
almacenamiento.

Marco para insertos embutido, el cual favorece el mantenimiento de
temperatura y evita que los alimentos caigan en la cavidad.

Marco en acero inoxidable con ranuras de fijacion para los divisores de
insertos, las cuales permiten inmovilizarlos en la posiciéon adecuada.
Permiten recibir insertos "GN*, con profundidad méxima de 6".

PUERTAS

Paneles sdlidos con contrapuertas en acero inoxidable austenitico

(no magnético).

Contrapuerta con escalén embutido, el cual favorece el aislamiento de
temperatura y protege el empaque de la puerta para mayor durabilidad.
Tirador en acero inoxidable embutido a lo largo de la puerta, el cual favorece
la ergonomia y garantiza una maxima durabilidad.

Sellos de puertas magnéticos facilmente removibles (sin herramientas).
Puertas abatibles con dispositivo de cierre automatico en apertura de menos
de 90° para evitar la pérdida de temperatura.

Puertas con dispositivo de apertura permanente a 120° para facilitar la carga y
descarga de producto.

APTM 2712 D2 P HC

APTM 48 18 D2 P HC

CAJONES

Cajones en acero inoxidable con sistema de guias portacajones en acero
inoxidable, las cuales soportan una carga de hasta 40 kg en cada cajén.
Tiradores embutidos a lo largo del cajén, lo cual favorece la ergonomia y
garantiza una méxima durabilidad.

Permiten recibir insertos "GN”, con profundidad méxima de 6"

Sellos de cajones magnéticos facilmente removibles (sin herramientas).

SISTEMA DE REFRIGERACION

Sistema de refrigeracién de tiro forzado, gas refrigerante ecolégico R290.
Compresores herméticos con condensadores ventilados.

Condensador con motor electrénico de doble giro automatico, el cual evita la
acumulacién de polvo durante la operacién del equipo, favoreciendo el bajo
mantenimiento.

Evaporadores de tubo de cobre y aletas de aluminio con recubrimiento
epoxico.

Evaporacion automética del agua de deshielo.

Controles electrénicos de temperatura y de deshielo.

Temperatura de trabajo:

0 °C a 4 °C en ambiente externo de 38 °C y 65% de H.R.

Unidad de condensacién montada sobre un sistema de guias reforzadas que
facilitan su extraccién para un facil mantenimiento.

DOTACION

Parrillas con recubrimiento epodxico, ajustables en altura.

Insertos GN-1/6 en policarbonato trasparente NSF (excepto modelo 27, el cual
incluye 3 insertos GN-1/9 y 9 insertos GN-1/6), 4" de profundidad.

Guias en acero inoxidable para fijacién de insertos.

Tabla Nylamid de 10" de ancho.

Kit de ruedas de 5" de didmetro (altura méxima de 6" con véastago incluido), de
las cuales las frontales llevan freno.

Incluyen cable y clavija Nema 5-15P.

OPCIONES Y ACCESORIOS
Kit de ruedas de bajo perfil, 3" de didmetro, de las cuales las 2 frontales llevan
freno (con costo adicional).

APTM 60 24 D4 P HC

MODELO PUERTAS  CAJONES CAPACIDAD VOLTAJE - _ POTENCIA DIMENSIONES EXTERIORES (mm)  EMBALAJE
ft3 Insertos FRECUENCIA HP Frente Fondo Altura kg m3
MESAS REFRIGERADAS PREPARACION PIZZAS CON PUERTAS Y/O CAJONES
APTM 2712 D2 P HC 0 2 9.5 3+9 115V. - 60Hz. 1/10 1.5 706 918 1292 94 1.0
APTM 48 18 D2 P HC 1 2 16.7 18 115V. - 60Hz. 1/4 25 1238 918 1292 140 1.6
APTM 48 18 D4 P HC 0 4 16.7 18 115V. - 60Hz. 1/4 25 1238 918 1292 140 1.6
APTM 60 24 D2 P HC 1 2 20.6 24 115V. - 60Hz. 1/4 2.5 1539 918 1292 164 2.0
APTM 60 24 D4 P HC 0 4 20.6 24 115V. - 60Hz. 1/4 2.5 1539 918 1292 164 2.0
APTM 72 30 D2 P HC 2 2 25.4 30 115V. - 60Hz. 1/4 25 1846 918 1292 190 2.4
APTM 72 30 D4 P HC 1 4 25.4 30 115V. - 60Hz. 1/4 25 1846 918 1292 190 2.4
APTM 72 30 D6 P HC 0 6 25.4 30 115V. - 60Hz. 1/4 2.5 1846 918 1292 190 2.4
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APTM 2712 D2 P HC

27-3/4" (705 mm)

48-3/8" (1229 mm)

APTM 4818 D4 P HC

T T T

APTM 7230 D6 P HC

72-1/2" (1842 mm)

|

APTM 60 24 D4 P HC

60-3/8" (1534 mm)

48-1/8" (1222 mm)

36-1/8" (918 mm)
~

12" (303 mm

44-5/8”" (1132 mm)

36-5/8” (929 mm)

3" (75 mm)

I

[

MODELO APTM 27 12D2 P HC APTM 48 18 D4APHC | APTM 6024 D4PHC | APTM7230D6 P HC

CONEXION ELECTRICA
Voltaje - Frecuencia
Potencia (HP)
Amperaje

Enchufe Eléctrico
Gas refrigerante

Frente
Fondo
Altura

1/10 \
15 \

DIMENSIONES DE EMBALAJE (mm)

800 \ 1

115V. - 60Hz.

NEMA 5-15P
R290

320 \
960
1300

REQUERIMIENTOS DE INSTALACION

174
25

1630

1930

7

1. CONEXION ELECTRICA: verifique las condiciones requeridas para una
instalacion con voltaje a 115V., compatible con la clavija "NEMA 5-15P".

2. REFRIGERANTE: equipos con gas refrigerante R290, el cual es inflamable.
Siga las instrucciones de manejo para evitar riesgo de incendio o

explosidn.

3. CERTIFICACION PARA USO COMERCIAL: Los equipos incluidos en la
presente ficha técnica estan certificados y aprobados para uso comercial,
cumpliendo con las normativas de seguridad y sanidad alimentarias para

uso comercial.
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